
DES ÉCONOMATS
LA BUVETTE
RESTAURANT DU FAMILISTÈRE DE GUISE

CARTE DU MENU

LE
FAMILISTÈRE
DE GUISE

menu enfant (-12 ans)

PLATS DU TERROIR

Un allergène ? une liste est  disponible à votre demande 

DESSERTS

· Salade thiérachienne         10.50 €
(Salade, tomate, concombre, endive, champignons blanc de volaille et toasts au Maroilles)

  version végétarienne       9.50 €
· Carbonade flamande maison, frites et salade      16.00 €
  (Bœuf, oignons, moutarde, pain d’épices et bière ambrée Jenlain)      
              
· Burger Ch’ti ou Cheddar, frites et salade       15.00 €
  (Bœuf, tomate, Maroilles ou Cheddar, cornichons, oignons frits et sauce burger) 

· Welsh Cheddar ou Maroilles, frites et salade        15.00 €
  (Jambon blanc, pain, moutarde, crème et bière ambrée Jenlain) 

· Tarte au Maroilles (½ tarte) et salade       13.00 €
· Maroillette et salade          13.50 €
  (Pommes de terre, lardons, Maroilles et crème)

· Poulet Maroilles, frites et salade       15.50 €
  (Lardons, champignons, oignons, crème)

· Supplément frites         2.00 €
· Supplément salade         1.50 €

· Tartelette Tatin, chantilly        5.50 € 
· Fondant au chocolat, crème anglaise       5.50 €
· Crème brûlée à la cassonade        5.50 €
· Gaufre à la cassonade ou chantilly       4.50 €

· Steak haché, frites ou ¼ de tarte au Maroilles et salade avec un soft (33 cl) 
  avec en dessert une glace ou gaufre à la cassonade     10.00 €

· ¼ de tarte au Maroilles et salade avec une bière «la Guisarde» (33 cl)  11.00 €

formule godin

prix nets ttc

Burger maison Ch’ti / Viande de bœuf origine U.E. - Carbonade Flamande / Viande de bœuf origine U.E. - Poulet Maroilles / Viande de poulet origine U.E. et viande de porc origine U.E.
Welsh / Viande de porc origine U.E.- Maroilette / Viande de porc origine U.E. - Salade thiérachienne / Viande de volaille origine U.E. - Menu enfant / Viande de bœuf origine U.E.

ORIGINE DE NOS VIANDES * 

*Origine = Né, élevé et abattu.



jus de fruits

EAUx

LE
FAMILISTÈRE
DE GUISE

BOISSONS CHAUDES

CARTE DES BOISSONS
DES ÉCONOMATS
LA BUVETTE
RESTAURANT DU FAMILISTÈRE DE GUISE

prix nets ttc

BOISSONS FRAICHES
^

· Limonade (33 cl)        3.00 € 
· Coca-cola (33 cl)        3.10 €
· Coca-cola zéro (33 cl)        3.10 €
· Perrier (33 cl)         3.10 €
· Schweppes Agrum’ (25 cl)       2.80 €
· Fuze Tea pêche (25 cl)        2.80 €
· Eau et sirop (menthe, grenadine, violette, banane verte, citron pêche)  2.50 €
· Diabolo (menthe, grenadine, violette, banane verte, citron, pêche)  3.50 €
· Bière 1664 sans alcool (33 cl)       3.00 €

· Jus d’ananas ou jus d’orange (25 cl)      2.80 €
· Jus de pomme de Thiérache (33 cl)      3.00 €
· Jus de pomme de Thiérache (100 cl)      6.50 €

· Bouteille d’eau plate (50 cl)       2.50 € 
· Bouteille d’eau plate (100 cl)        4.50 €
· Bouteille d’eau pétillante San Pellegrino (50 cl)    3.00 €
· Bouteille d’eau pétillante San Pellegrino (100 cl)     4.70 €

· Café ou café allongé        2.10 €
· Café crème         2.10 €
· Café et lait         2.20 €
· Expresso         2.00 €
· Double expresso        2.80 €
· Cappuccino         2.50 €
· Thé          2.30 €
· Chocolat chaud        3.00 €
· Chocolat liégeois        3.50 €
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BIERES EN BOUTEILLE

BIERES EN PRESSION

ApERiTIFs

CIDRE

champaagne

VINS

LE
FAMILISTÈRE
DE GUISE

ALCOOLS

25 cl / 33 cl

37.5 cl / 75 cl

33 cl / 75 cl

coupe / bouteille

prix nets ttc

· Verre de Muscat de Samos (12,5 cl)         3.50 € 
· Verre de Uby n°4 – Côtes de Gascogne blanc (12,5 cl)       4.00 €
· Kir vin blanc            4.50 €
· Kir thiérachien (cidre et crème de cassis)          4.00 €
· Whisky – Clan Campbell (4 cl)          5.00 €
· Ricard (2 cl)            2.50 €

· Hoegaarden blanche - 4,9°         3.50 € / 4.00 € 
· Kwak ambrée – 8,4°          4.00 € / 4.50 € 
· Chimay dorée - 4,8 °          4.50 € / 5.00 €
· Panaché (limonade, Chimay dorée pression)                           -     / 4.50 €
· Monaco (limonade, Chimay dorée, grenadine)                 -     / 4.00 €
· Supplément Picon           1.00 €

· La Guisarde blonde - 6°         5.00 € / 7.00 €
· La Guisarde Abbaye - 7°         5.00 € / 7.00 €

· Cidre bio de l’Avesnois          3.50 € / 7.50 €

· Verre de vin rouge, blanc ou rosé (12.5 cl)        4.00 €
Bouteille
· Les Fouquières, Côtes du Rhône - Mis en bouteille à Quincie - Produit en France - VIN ROUGE 7.50 € / 14.50 €
· Cour Montessant, Bordeaux - Mis en bouteille par André Quancard - Gironde - VIN ROUGE  8.00 € / 15.50 €
· Château Montaud? AOP Côtes de Provence - VIN ROSÉ  7.00 € / 13.50 €
· Uby, Côtes de Gascogne - VIN ROSÉ       -    / 14.00 €
· Horgelus Colombard-Sauvignon, Côtes de Gascogne - VIN BLANC   -    / 16.00 €
· Chardonnay, Pays d’Oc - VIN BLANC     -    / 13.00 €

· Champagne Gratiot Almanach n°1 brut      7.00 € / 30.00 € 
   Produit dans l’Aisne par la SCE Viticole Gratiot Pillère - Charly-sur-Marne

33 cl / 75 cl
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